
L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé. À consommer avec modération.

Chandon Garden Spritz /12,50 €
Chandon Garden Spritz, framboises et basilic
Chandon Garden Spritz, raspberries and basil

Aperol Spritz /11,50 €
Aperol, prosecco Treviso Goto, eau pétillante et orange 
Aperol, Treviso Goto Prosecco, sparkling water and orange

Spritz White /12,00 €
Liqueur de fleur de sureau, prosecco Treviso Goto, eau 
pétillante, zestes de citron vert et menthe fraîche
Elderflower liqueur, Treviso Goto prosecco, sparkling water, lime 
zests and fresh mint

Gin Gin Mule /12,50 €
Gin « Citadelle », gingerbeer « Fever Tree », angostura, 
concombre frais et fruit de la passion
«Citadelle» Gin, «Fever Tree» gingerbeer, angostura, fresh cucumber 
and passion fruit

La Piscine du Dépôt /14,00 €
Champagne «Moët Ice», mangue fraiche, feuilles de menthe
«Moët Ice» champagne, fresh mango, mint leaves 

Moscow Mule /12,00 €
Vodka « 42 Below », angostura, gingerbeer « Fever Tree » 
et jus de citron vert
«42 Below» Vodka, angostura, «Fever Tree» gingerbeer and lemon juice

FABULOUS
COCKTAILS

NOS CLASSIQUES

Certain de nos cocktails sont disponibles en version Vegan. 
Demandez à nos équipes



L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé. À consommer avec modération.

Loly Bay / 15,00 €
Gin « Citadelle », liqueur de fleur de sureau, sirop de 
basilic maison, jus de passion
«Citadelle» Gin, Elderflower liqueur, homemade basil syrup, passion 
fruit juice 

Pistache Sour / 15,00 €
Amaretto, sirop de pistache maison, framboises fraîches et 
jus de citron jaune
Amaretto, homemade pistachio syrup, fresh raspberries and lemon 
juice

L’Affranchi / 14,00 €
Antica Formula, Campari, Gin «Citadelle», miel de la 
Bichonette, sirop de romarin maison
Antica Formula, Campari, Gin «Citadelle», honey from the Bichonette 
and homemade syrup rosemary

Le Coumarou / 15,00 €
Vodka « 42 Below », Kalhua, espresso, sirop de vanille maison 
et fêve de Tonka rapée 
« 42 Below » Vodka, Kalhua, espresso, homemade vanilla syrup, Tonka 
bean rape 

Pink Mary / 15,00 €
Vodka « 42 Below » infusée au piment oiseau, jus de tomate, 
jus de citron jaune, céleri et bacon grillé 
« 42 Below » Vodka, infused with bird pepper, tomato juice, lemon 
juice, celery and grilled bacon 

Sexy’Colada / 15,00 €
Rhum «Plantation Pineapple», ananas, lait de coco, eau de 
coco, sirop de vanille maison
Rhum «Plantation Pineapple», pineapple, coconuts milk, coconuts 
water, homemade vanilla syrup

Hot Power Amaretto / 12,00 €
Americano, Amaretto, Chantilly et granola
Americano, Amaretto, whipped cream and granola

FABULOUS
COCKTAILS

NOS SIGNATURES

Certain de nos cocktails sont disponibles en version Vegan. 
Demandez à nos équipes



NOS VINS
AU VERRE

VIN BLANC /WHITE WINE

Domaine Gayda - Viognier

Domaine Roc de L’Abbaye « 100% Chenin » 
- IGP Val de Loire

Clos Del Rey « La Sabina » - Côtes du Roussillon

Domaine Roche des Bancs - Auxerrois demi-sec 
«Les Grandes Plantées»

Domaine Roche des Bancs - Chardonnay «En Saute-Lièvre»

Domaine Perraud « Le Clos » - Macon La Roche Vineuse AOC

Domaine Charly Nicolle « Per Aspera » - Chablis AOC 

7,00 €
7,50 €

8,50 €
9,00 €

10,00 €
10,50 €
11,00€

VIN ROUGE /RED WINE

Domaine Gayda « Syrah Sphere » - IGP OC

Domaine Lestours Clocher « Genus » - Côtes du Rhône

Patrice Lathulière - Brouilly Pisse Vielle AOC

Domaine Roche des Bancs - Pinot noir «Nature» 

L’O de la vie - Minervois Domaine Anne Gros 
& JP Tollot AOC  

Domaine Louis Chomel « Tolondière » - Saint Joseph

7,00 €
7,50 €
8,50 € 
9,00 €
8,50 €

12,50 €

VIN ROSÉ /PINK WINE

Minuty Prestige - AOC Côtes de Provence

Château d’Esclans «Whispering Angel» - 
Côtes de Provence AOC

8,00 €
11,00 €

14cl



CARTE 
DES VINS

VIN BLANC /WHITE WINE

Domaine Gayda - Viognier

Domaine Roc de L’Abbaye « 100% chenin » 
- IGP Val de Loire

Domaine de la Coteleraie Bio « Sauvignon » - Touraine AOC

Domaine Roche des Bancs - Auxerrois demi-sec 
«Les Grandes Plantées»

Clos Del Rey « La Sabina » - Côtes du Roussilon

Minuty Prestige Blanc - AOC Côtes de Provence

Domaine Roche des Bancs - Chardonnay «En Saute-Lièvre»

Domaine Fournier - Menetou-Salon AOC

Domaine Perraud « Le Clos » - Macon La Roche Vineuse AOC

Clos Del Rey « La Noia » - IGP Côtes Catalanes 

Charles Joguet « Les Petites Roches » - Chinon AOC

Domaine Charly Nicolle « Per Aspera » - Chablis AOC 

Domaine Ropiteau - Viré Clessé AOC 

Domaine Fournier « Silex » - Sancerre AOC

La Doucette - Pouilly Fumée AOC

Domaine Perraton « Les Chevrières » Pouilly Fuissé 1er cru

28,00 €

30,00 €

34,00 €

36,00 €

36,00 €

37,50 €

39,00 €
40,00 €

40,00 €

42,00 €

42,00 €

44,00 €

45,00 €

55,00 €

60,00 €

69,00 €

VIN ROSÉ /ROSÉ WINE

Minuty Prestige - AOC Côtes de Provence

Château d’Esclans «Whispering Angel» - 
Côtes de Provence AOC

40,00 €

45,00 € 

75cl



VIN ROUGE /RED WINE
Domaine Gayda « Syrah Sphere » - IGP OC

Domaine Roc de L’Abbaye « Pinot Noir » - IGP Val de Loire

Domaine Lestours Clocher « Genus » - Côtes du Rhône

Clos Del Rey « La Sabina » - Côtes du Roussillon 

Domaine du vieux Bourg - Saumur Champigny AOC 

Patrice Lathulière - Brouilly Pisse Vielle AOC 

L’O de la vie - Minervois Domaine Anne Gros 
& JP Tollot AOC 

Domaine Charles Joguet « Silènes » - Chinon

Domaine Roche des Bancs - Pinot noir «Nature»

Domaine des Creisses - Vin de France

Domaine Combat - Crozes Hermitage AOC 

Domaine Louis Chomel « Tolondière » - Saint Joseph

Domaine Bouchard Ainée - Haute Côtes de Beaune AOC

Domaine Chofflet « Héritage » - Givrys

Domaine Jean-Baptiste Jessiaume « Clos Rousseau » 
- Santenay 1er Cru AOC 

Domaine de la Bressande «Clos Rousseau» - Maranges 1er cru

Château ANGELUS N°3 d’Angelus - Saint Emilion 
Grand Cru AOC

28,00 €
30,00 €

30,00 €

32,00 €

32,00 €

34,00 €
34,00 €

36,00 €

39,00 €

45,00 €
45,00 €
45,00 €

47,00 €

51,00 €

60,00 €

69,00 €

92,50 €

CARTE 
DES VINS

75cl

BIÈRES ARTISANALES FRANÇAISE DE LA BRASSERIE 
FONDAMENTALE / 33cl
L.B.F Pale Ale : Blonde Bio légère avec des notes d’agrumes. 
L.B.F Blanche : Blanche Bio aux saveurs de zestes de citron 
vert, de houblon et de banane

CHANDON GARDEN SPRITZ /75cl

NOS CHAMPAGNES
Mercier Blanc de Noir 
Moët Ice

BULLES AND FUN
7,50 €

50,00 €

75cl14cl

11,00 € 70,00 €
70,00 €



BOISSONS
CHAUDES

NOS CAFÉS /COFFEE
Espresso

Americano

Macchiato

Cafe crème

Café crème caramel

Latte

Cappuccino de génie

3,00 €
3,50 €
3,50 €
4,50 €
4,90 €
5,00 €
5,50 €

NOS THÉS /TEAS
Thé vert bio - Rehab
Organic green tea - Rehab

Thé noir - Double jeu
Black tea - Double jeu

Thé blanc - À fleur de peau
White tea - À fleur de peau

Infusion - La vie à pleine dents bio
Infusion - La vie à pleine dents bio

6,50 €

NOS SIGNATURES /SIGNATURES

CHOCOLAT CHAUD, Hot chocolate

CHOCOLAT PRESQUE PAS VIENNOIS  : Chocolat, crème fouettée 
et copeaux de chocolat
Almost not viennese chocolate, whipped cream and 
chocolate shavings

6,00 €

11,00 €

Matcha Latte

Chaï Latte

8,00 €
8,00 €



BOISSONS
FROIDES

LES EAUX /WATER
Evian 50cl

Badoit 50cl

Perrier 33cl

5,00 €
5,10 €
4,50 €

JUS FRAIS /FRESH JUICE 33 cl

Jus d’orange frais / Fresh orange juice
 
DETOX  : concombre, menthe, citron vert 
et eau pétillante
Cucumber, mint, lime and sparkling water

BONNE MINE  : carotte, pomme, orange 
et gingembre 
Carrot, apple, orange and ginger

5,00 €
7,00 €

7,00 €

MOCKTAILS 33 cl 

WHITE VIRGIN  : Ananas, eau de coco, lait de 
coco et sirop de vanille maison
Pineapple, coconut water, coconut milk and homemade 
vanilla syrup

GUN BY ROSES : fruits rouges, jus de citron 
vert, gingerbeer, sirop de sauge maison
Redberries, lime juice, gingerbeer, homemade sage 
syrup

7,50 €

7,50 €

SODAS 33 cl

Coca original

Coca zéro

4,90 €
4,90 €



Nos produits peuvent contenir des allergènes. Liste sur demande 

Prix net en euros service compris

Moyens de paiment acceptés : espèces, cb (Visa, Master Card, 
Amex), carte ticket restaurant, visa étrangère.

Pour votre santé mangez au moins 5 fruits et légumes par jour 
- mangerbouger.fr

L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé. 
À consommer avec modération.

Retrouvez-nous sur : 
depotlegalparis.com

Ou sur Instagram : 
@depotlegal


